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LA NUOVA FRONTIERA
DEL VINO NATURALE

La ricerca di una denominazione anche a livello europeo
e studi avanzati sulla fertilita del suolo: i produttori di vini naturali
lanciano la sfida a tutto il mondo dell’enclogia

di Donatella Coccoli
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opo la vendemumia, nella piccola valle
sotto l'osservatorio di Monte Porzio

Catone, in provincia di Roma, non si

sta certo con le mani in mano. | lavori

nella vigna continuano: & il momento
del sovescio, cioe della semina di lupino e favi-
no tra le viti, che serve a rendere il terreno anco-
ra pill fertile e I'uva pit: sana e ricca di profummi.
La vallata - con vista sulla Capitale - si chiama
Pentima dei frati, & esposta al sole, protetta dal
vento e ospita un vigneto di cui si occupano
con pazienza certosina due giovani trentenni
romani. Chiara Bianchi, studiosa di filosofia an-
tica e Daniele Presutti architetto, su quei circa
tre ettari di vigna e uliveto hanno scommesso
tutto. «Una scelta di vita e di lavoro», afferma
Daniele. La lore cantina si chiama Ribela, un
termine antico dei Castelli romani che significa
appunto “rincalzare” la pianta conla terra. | vini
sono per lo pilt bianchi, con una caratteristica

fondamentale: «Niente sostanze chimiche nel
terreno e niente solforosa nel vinox, dice Danie-
le seduto a un tavolino con alle spalle viti, alberi
da frutto, olivi, piante selvatiche,

1l vino prodotto dai giovani fa parte di quell’uni-
verso enologico dei “naturali” che sta crescendo
a vista d'acchio con un mercato di nicchia, ma
forte, soprattitto in Paesi coime Canada e Giap-
pone. Un prodotto che ha successo anche per-
ché & espressione della ricerca di un rapporto
corretto tra 'uomo e la natura, «Nessuna ideo-
logia, come a volte ci accusano di avere, ma solo
onestar, precisa Daniele.

La cantina Ribela sara presente a Roma alla
fiera Artigiani del vino (7 e 8 novembre, Terme
di Caracalla, vivai Le Mura), promossa da S02
distribuzione, Arké di Francesco Maule e Arti-
connessione. Lobiettivo & far conoscere un'am-
pia selezione di vini nanali italiani e francesi
ma soprattutto riflettere sul nodo cruciale dei
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produttori “naturisti”, come li definisce uno
dei pionieri, Angiolino Maule presidente ¢ fon-
datore dell'associazione VinNatur. E possibile
artivare a una denominazione, a un progetto
di ricerca per la definizione del vino naturale,
magari attraverso i finanziamenti europei? E
guesto il tema della conferenza “Alla ricerca di
un disciplinare” (sahbato ore 12}, a cui parteci-
pano, tra gli altri. esperti di europrogettazione
e agronomi. [l momento sarebbe quello giusto.
Secondo Alfonso Scarpato, un grande esperto
romano di vini naturali, «adesso abbiamo la
possibilita di fare ricerche per ovare indicato-
ri che possono connotare il vino naturales. Ma
deve essere un processo condiviso, un progetto
comunitario che magari coinvolga i principali
Paesi produttori di vini naturali come la Spa-
gna la Francia, la Slovenia e «che unisca tutii i
produtteri, individuando i punti in comune»
aggiunge Caterina [rontino, titolare di S02 di-
stribuzione. Il tema & dibattuto da tempo. 1 400
produrttori italiani, appartenend per lo piiia re
associazioni (VinNanur, Vini Veri e Renaissance
des Appellations) non hanno un marchio. Al
contrario del vino biologico che nel 2012 ha ot-
tenuto un disciplinare Ue con regole valide per
wtti i Paesi, dall'Olanda a Malta. «Non essen-
doci un riconoscimento pubblico al Ministero
delle politiche agricole non esiste un ufficio per
il vino naturale: & tutto da creare» afferma Fran-
cesco Giardina, che ha segnito l'iter del biolo-
gico per il Mipaf e che al convegno raccontera
quel percorso perché, chissa, potrebbe essere
un modello da seguire, anche se i compromessi
raggiunti hanno sollevato forti critiche. «LUaccu-
sa principale riguarda la quantith ammessa di
solforosana in compenso abbiame otienuto la
forza del regolamento europeo che & comun-
que una garanzia cosi come un sistema con
un logo riconosciuto e procedure di controllos,
spiega Giardina.

Tra i produttori naturali ¢'e perd chi ¢ un po’
scettico, come Angiolino Maule che & stato
un “biologico” fin dagli anni 90. «In quei pri-
mi anni ci deridevano, poi siamo stati ignorat
e finalmente dal 2010 é iniziato il confronte.
Adesso veniamo tenuti in considerazione e
anche i grandi produttori come Zonin si apro-
no al biologico. Solo che il disciplinare del 2012

Angiolino Maule, presidente di VinNatux:
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Il disciplinare europeo per il biologico ha allargato
un po’ troppo la manica sulla quantita di solforosan

R L N e T

lo ha dato un pe’ in pasto all'industria», affer-
ma il presidente di VinNatur. «Prima si poteva
serivere sull’etichetta “da uve biologiche”, dal
2012 si & passali a "vino biologice” ma hanno
allargato un po’ troppo la manica sulla quan-
tita di solforosa e poi, si possono usare fino a
40 prodotti... Noi “naturisti” ne usiamo une,
la solforosa, e quando siamo costretti dall’an-
damento climatico». Insomma, tra biologici e
naturali, pur avendo le stesse origini, si avverte
una certa frizione. Anche se il contributo dei
naturali potrebbe essere preziosissimo, come
afferma Cristina Micheloni che per 1'Aiab (As-
sociazione italiana per 'agricoltura biologica)
ha seguito pure lei il disciplinare Ue del 2012:
«Se fossero un po’ pitt dialogativi, potrebbero
veramente trainare l'intero movimento del
hio verso i lore valori, per esempio a propo-
sito della fertilita del suolo». Un punto questo
che sta particolarmente a cuore a Maule. Vin-
Natur, nota per organizzare a Villa Favorita di
Gambellara una sorta di Vinitaly "naturale”, ha
promosso il primo studio sinergico tra biologi,
entomologi e botanici dell Universita di Udine
e della Stazione sperimentale per la viticoltu-
ra sostenibile di Panzano in Chianti. Lo scopo:
studiare i microrganismi presenti nel terreno e
salvaguardare |'ecosistemna nel rispetto di quel
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famoso concetto del vino che & il terroir, il rap-
porto con il territorio. I risultati della ricerca
saranno presentati il 20 novembre a Scandic-
ci. «Abbiamo deciso di rivolgerci agli scienziati
per avere risposte sulla prevenzione delle ma-
lattie», racconta Maule. Nello specifico, contro
agenli patogeni come l'oidio e la peronospera,
I'incubo di tutti i viticoltori.

Alla Pentima dei frati Chiara e Daniele, per di-
fendere il suolo e le piante, usano tecniche
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Chiara e Daniele, due trentenni romani hanno

recuperato vitigni autoctoni di Frascati. «Noi vignaioli
naturali non siamo ideologici, cexchiamo l’onestan
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proprie dell’agricoltura biodinamica che si rifa
all'antroposofia di Rudolf Steiner. Per il terreno
usano il preparato 500 o “cornoletame”, cioe del
letame messo a fermentare in un corno di vac-
ca, mentre per le piante il preparato 501, ciok
polvere di silice sempre conservato nel corno.
Sembrano pratiche quasi esoteriche, con pre-
parazioni complesse, in realtd sono soluzioni
da sciogliere neil'acqua e poi da spruzzare sul
suolo e sulle piante. «Durante I'anno tagliamo
l'erba tre-quattro volte. togliama le foglie per
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far prendere aria alle piante, nella vigna faccia-
mo quasi un lavoro sartoriale, innestiamo, rin-
calziamon, dice Chiara ridendo. Una vigna con
piante antiche, anche di 35 anni, e vitigni au-
toctoni come la malvasia di Candia, il trebbiano
del Lazio o il rosso Cesanese che prosperano su
un terreno vulcanico, di forte mineralita. «La
zona tra Monte Porzio Catone e Frascati & un
territorio di grande tradizione e lo stesso Cato-
ne aveva scritto un trattato sul vinos, racconta
Daniele. Peccato che poi “il vino de li Castelli”
sia diventato con il tempo un fenomeno soprat-
tuito commerciale. «Ora si tratta di recuperare
la cultura di questo luogo scambiando tra noi
produttori naturali le conoscenze, visto che sia-
mo in tanti», continua Daniele.

I giovani e le donne, infine, sono la novita
dell'universo “naturale” del vino. Angiolino
Maule, quattro figh maschi tutd in azienda ¢ en-
tusiasta: «Da parte dei giovani c'¢ una sensibili-
1a enorme. Magari escono dalla scuola agraria
tornano in azienda, entrano in contrasto con il
padre ancora legato ai vini convenzionali e lo
convincono al biologice o al naturale. E le don-
ne ormai si dedicano alla vinicoltura con gran-
de passiones. Una denominazione, la ricerca
scientifica e I'apertura ai giovani: il vino natura-
le lancia la sfida ai fratelli maggiori. w
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